
Mia
Oliver

+

Tagl iere  d i  Formaggi  Beppino Occe l l i  
con confet ture

14

Panzanel la  a l la  Romana con Polpo ,*
Crema di  Peperoni  e  Cipol la

Caramel lata  
16

Patanegra e  Mortade l la  d i  Cinghia le    
a l  p iatto  con Focacc ia  a l  Rosmarino .  

18  

Caprese  Scomposta
 con spuma di  Bufala  e  Ol io  a l  Bas i l i co  

12

m
enu

English menù 

A N T I P A S T O

Croquettes  d i  Pul led  Pork Panate  a l
Panko con Maionese  a l lo  Zaf ferano 

12  



P R I M I

Mia
Oliver

+

Ravio l i  d i  Bacca là  a l  Burro  Nocc io la  
Zes t  d i  L imone  Candi to  e  Sa lv ia  

18

Garganel l i  con Asparagi ,  Stacc iate l la
di  Bufala  e  Guanciale  Croccante  

16

Gnocchett i
 con Ombrina,  Ol ive  Taggiasche ,  Pomodori

Pachino e  Caviale  d i  Rucola  
16

m
enu

English menù 

Tonnarel l i  a i  Tre  Pepi ,  
Pecor ino e  Tartufo  

15

Paccher i  a l  Ragù d i  Po lpo  *
e  Topp ing  a l  Pecor ino

20



Mia
Oliver

+

Tagl iata  di  Manzo Danese  con 
Sale  Maldon Affumicato

22

Branzino con Lardo di  Colonnata
Pomodoro Conf i t  

e  Crema di  Rapa rossa   
22

m
enu

English menù 

S E C O N D I

Contorno de l  Giorno 
6

Fri t tura di  Calamari  *
 con Cips  d i  Patate  Vio la  

16

Guancia  di  Manzo cotta  a  Bassa
Temperatura af fumicata al  Laphroaig

20



D O L C I

Mia
Oliver

+

Tiramisù 
7

m
enu

English menù 

Semi freddo  a l  Torronc ino
Semi freddo  a l  torronc ino  con  grane l la

d i  amaret to  e  caramel lo  sa lato
7  

Semi freddo  a l  P i s tacch io
Semi freddo  a l  P i s tacch io  con  crumble

d i  b i s cot to  e  grane l la  d i  p i s tacch io
8

Cuore  d ’Aranc ia
Semi freddo  a l  c iocco lato  fondente  e  aranc io

7

Notte  Bianca
Cioccolato  Bianco con Confettura di

Fichi  d i  Calabria  
7


